

Załącznik Nr 7 do SWZ


OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA:

„Codzienne przygotowanie, wydawanie i umożliwienie spożycia gorącego posiłku podopiecznym Centrum Usług Społecznych w Koszalinie w 2022 roku”

Kody CPV:
55321000-6 Usługi przygotowywania posiłków, 
55320000-9 Usługi podawania posiłków, 
55322000-3 Usługi gotowania posiłków.

1. Przedmiotem zamówienia jest codzienne, z wyłączeniem 17,18 kwietnia 2022 roku oraz 25, 26 grudnia 2022 roku, przygotowanie, wydawanie i umożliwienie spożycia gorącego posiłku dla dorosłych podopiecznych Centrum Usług Społecznych w Koszalinie w 2022 roku, w stołówce/lokalu gastronomicznym na terenie miasta Koszalina, w okresie od 2 stycznia 2022 roku do 31 grudnia 2022 roku.
2. W przypadku, gdy procedura wyłonienia najkorzystniejszej oferty i zawarcie umowy 
na codzienne przygotowanie, wydawanie i umożliwienie spożycia gorącego posiłku
dla dorosłych podopiecznych Centrum Usług Społecznych w Koszalinie w 2022 roku nastąpi po 2 stycznia 2022 roku, Wykonawca zobowiązany będzie wykonywać przedmiot umowy, dopiero od dnia podpisania przedmiotowej umowy.
3. Przewidywana liczba osób korzystających dziennie z posiłków wynosi około 90 osób.
4. Łączna zamówiona ilość posiłków w czasie obowiązywania umowy wynosi: 32 760 posiłków.
5. Zamawiający przewiduje zmniejszenie ilości wydawanych posiłków. Nie wyczerpanie limitu nie upoważnia Wykonawcy do pełnego wynagrodzenia i odszkodowania.
6. Wykonawcy należy się jedynie wynagrodzenie za faktycznie wykonaną usługę, tj. ilość  faktycznie wydanych posiłków.
7. Przyznane uprawnionemu świadczenie w żadnym przypadku nie podlega wymianie na pieniądze.
8. Na żądanie uprawnionego należy umożliwić pobranie posiłku we własne naczynia  i na wynos. 
9. Wydawanie posiłków osobie trzeciej dopuszczone jest na podstawie posiadanego upoważnienia wydanego przez uprawnionego do posiłków oraz zaakceptowanego przez  pracownika socjalnego właściwej komórki organizacyjnej  Centrum Usług Społecznych w Koszalinie, wydającego decyzję administracyjną.
10. Zamawiający będzie informował Wykonawcę drogą elektroniczną o osobach uprawnionych do posiłków niezwłocznie po wydaniu decyzji administracyjnej o przyznaniu posiłków. W przypadku utraty przez osobę statusu uprawnionego do otrzymania posiłków, fakt ten będzie zgłoszony Wykonawcy przez Zamawiającego drogą elektroniczną. Otrzymanie w/w informacji Wykonawca potwierdzi drogą elektroniczną.
11. [bookmark: _Hlk87862252]Zamawiający, stosownie do art. 95 ustawy Prawo zamówień publicznych wymaga zatrudniania przez Wykonawcę lub podwykonawcę na podstawie umowy o pracę w rozumieniu przepisów ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. - Kodeks pracy (Dz.U. z 2020 r. poz. 1320, z późn. zm.), w wymiarze czasu pracy adekwatnym do powierzanych zadań, osób realizujących przedmiot Umowy w zakresie przygotowania posiłków i wydawania posiłków, z uwzględnieniem minimalnego wynagrodzenia za pracę ustalonego na podstawie ustawy z dnia 10 października 2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za pracę (Dz.U. 2020 r. poz. 2207), przez cały okres realizacji zamówienia.

12. Ponadto Wykonawca zobowiązany jest do:
1) przestrzegania przepisów dotyczących: warunków zdrowotnych zbiorowego żywienia,
w tym warunków i wymagań sanitarnych obowiązujących przy przechowywaniu, przygotowaniu żywności, warunków sanitarno–epidemiologicznych stawianych osobom prowadzącym działalność w zakresie zbiorowego żywienia;
a. przygotowania posiłków zgodnie z warunkami określonymi w ustawie z 25 sierpnia 
2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia, oraz zasadami racjonalnego żywienia
i przestrzegania norm żywieniowych zalecanych przez Instytut Żywności i Żywienia;
b. zapewnienia gorącego posiłku jednodaniowego; 
c. posiłki dla dorosłych w okresie tygodniowym (7 dni) muszą przedstawiać się następująco:
a) jeden raz w tygodniu zupa z wkładką mięsną/kiełbasą, pieczywo, kompot lub inny napój;
b) co najmniej trzy razy w tygodniu posiłek musi stanowić mięso (wieprzowina, drób, wołowina), ziemniaki (lub zamiennie: kasza, ryż, makaron), surówka/warzywne dodatki, kompot lub inny napój. Do dań mięsnych nie zalicza się kaszanki, bigosu, kiełbasy, parówki;
c) jeden raz w tygodniu posiłek może być półmięsny (np. makaron z sosem bolognese, gołąbki, bigos, fasolka po bretońsku + pieczywo), kompot lub inny napój;
d) jeden raz w tygodniu posiłek musi stanowić ryba, ziemniaki, surówka/warzywne dodatki, kompot lub inny napój;
e) jeden raz w tygodniu posiłek może stanowić danie bezmięsne (np. pierogi, naleśniki, krokiety), kompot lub inny napój; 
2) poszczególne składniki posiłku muszą zawierać następującą gramaturę minimum:
a) mięso, ryba - 120 g
b) mięso w sosie - 150 g
c) ziemniaki, kasze, makarony, ryż - 250 g
d) surówki/warzywne dodatki - 130 g, 
e) zupa – 400 ml,
f) wkładka mięsna/kiełbasa do zupy – 120 g,
g) produkty mączne - 400 g
h) danie półmięsne – 400 g,
i) kompot lub inny napój - 200 ml,
j) pieczywo – 3 kromki lub 2 bułki,
3) sporządzania posiłków nie powtarzających się w ciągu danego tygodnia;
4) temperatura posiłku winna mieścić się w granicach 60-75 stopni Celsjusza;
5) w dniu poprzedzającym dni świąteczne: 17 i 18 kwietnia 2022 roku oraz 25 i 26 grudnia 2022 roku, przygotowania i wydania osobom uprawnionym suchego prowiantu, który winien obejmować na każdy dzień świąteczny: 1 słoik obiadowy (np. fasolki po bretońsku, klopsików, gołąbków, itp.)  i opakowanie kaszy/ryżu (100 g);
6) w miejscu spożywania posiłków należy zapewnić stały dostęp do przypraw, serwetek; 
7) przygotowanie i przedstawienie do akceptacji Zamawiającego tygodniowego jadłospisu do każdego piątku tygodnia poprzedzającego jego realizację (jadłospis może być przesłany drogą elektroniczną), sporządzonego zgodnie ze wzorem według załącznika
nr 1. Brak zastrzeżeń Zamawiającego skutkuje akceptacją zaproponowanego jadłospisu. Zgłoszenie przez Zamawiającego uwag lub zastrzeżeń do zaproponowanego jadłospisu obliguje Wykonawcę do wprowadzenia w nim zmian. Zamawiający nie dopuszcza  korekt w złożonym przez Wykonawcę i zaakceptowanym przez Zamawiającego jadłospisie;
8) wywieszenia w widocznym miejscu w lokalu wydawania i spożywania posiłków jadłospisu                         na dany dzień żywieniowy;
9) samodzielnego przygotowania gorącego posiłku (niedopuszczalny jest zakup gotowych posiłków, z wyłączeniem suchego prowiantu, o którym mowa w ppkt 5); 
10) wydawania posiłków w lokalu Wykonawcy codziennie (tj. przez 7 dni w tygodniu) 
w godz. 12.00 – 15.00 osobom, którym Centrum przyznało posiłek decyzją administracyjną (osoba wskazana w decyzji jako adresat decyzji i/lub jako osoba, której posiłki przyznano), po okazaniu przez uprawnionego decyzji i dowodu tożsamości przy pierwszej wizycie w stołówce; Wydawanie posiłków osobie trzeciej dopuszczone jest na podstawie posiadanego upoważnienia wydanego przez uprawnionego do posiłków oraz zaakceptowanego przez pracownika socjalnego właściwej komórki organizacyjnej  Centrum Usług Społecznych w Koszalinie wydającego decyzję administracyjną;
11) sporządzenie listy osób pobierających posiłek (zgodnie ze wzorem według załącznika nr 2) i do pobierania od osób odbierających posiłki podpisów na liście. Osoba upoważniona do pobrania posiłku winna złożyć podpis na liście;
12) temperatura w lokalu, w którym będą wydawane posiłki, w okresie jesienno-zimowym nie może być niższa niż 18 stopni Celsjusza;
13) Wykonawca obowiązany jest przy rozliczeniu z wydanych posiłków do przekazania Zamawiającemu listy z podpisami osób, które odebrały posiłek; 
14) Zamawiający będzie obciążony tylko za faktycznie wydane posiłki;
15) niezwłocznego zawiadomienia Zamawiającego o zakazie wydawania posiłków wynikającym z decyzji organów sanitarno-epidemiologicznych.

13. Zgodnie z art. 4 ust. 3 ustawy z dnia 19 lipca 2019 r. o zapewnianiu dostępności osobom ze szczególnymi potrzebami, zwanej dalej „ustawą”, Wykonawca zobowiązany jest do: 
- zapewnienia komunikacji z odbiorcami posiłków w formie zgodnej z wnioskiem osoby ze szczególnymi potrzebami  - o ile wniosek taki został złożony; 
- zapewnienia dostępności architektonicznej miejsca wydawania posiłków - zgodnie 
z wymaganiami ustawy. 
W indywidualnym przypadku, jeżeli Wykonawca nie jest w stanie, w szczególności ze względów technicznych lub prawnych, zapewnić dostępności osobie ze szczególnymi potrzebami w zakresie, o którym mowa w art. 6 pkt 1 i 3 ww. ustawy, Wykonawca jest obowiązany zapewnić takiej osobie dostęp alternatywny na zasadach art. 7 ustawy o zapewnianiu dostępności osobom ze szczególnymi potrzebami. 
[bookmark: _GoBack]Koszty związane z zapewnieniem dostępności pokrywa Wykonawca w ramach wynagrodzenia, o którym mowa w § 1 ust. 4 umowy.

Załączniki:
1. Wzór tygodniowego jadłospisu 
2. Wzór listy osób pobierających posiłek









Załącznik nr 1 
Tygodniowy jadłospis 
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          Załącznik nr 2
                                      Lista osób pobierających posiłek w miesiącu ……………………..
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